
Le menu est susceptible d’être ajusté en fonction des arrivages des produits de saison.
Service compris, prix nets TTC. 

Pour se mettre en appétit
Poireaux en vinaigrette de truffe servie tiède 35€

Salade de mâche à la vinaigrette de truffe & parmesan 35€

Cœur de burrata – Carpaccio de butternut & Jambon cru 34€

6 Huitres Tarbouriech N°3  36€

Carpaccio de gambero rosso mariné aux agrumes  51€

Vitello tonnato de veau - Parmesan & roquette 38€

Carpaccio de bœuf mariné au pistou – Parmesan  42€

Côté Mer 
Brochette de gambas 54€

Langouste au beurre d’algues  24€/100gr

Filet de bar d’aquaculture  48€

Sole entière façon meunière 80€

Côté Terre 
Côte de Bœuf pour deux personnes minimum 12€/100gr

Côte de cochon Bougnat 45€

Côtelettes d’agneau 48€

Côte de Veau 58€

Coquelet en crapaudine pour deux personnes 36€/Pers

Magret de canard pour deux personnes 49€/Pers

Une garniture et une sauce aux choix.


	Diapositive 1

